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Schweineleber®) und Rindermilz3s) isoliert worden. —
Einen Korper ahnlicher Art stellt das Cerebrin der Hefe
dar, das als das Saureamid einer a-Oxy-hexakosansiure
mit einem noch nicht ndher charakterisierten héher mole-
kularen Aminoalkohol aufzufassen ist).

Was die Fettsiuren der Cerebroside betrifft, so
fand nur die Frage iiber die Natur der Cerebronséure
eine weitere Bearbeitung. Von Levene’?) wurde die
Saure urspriinglich als a-Oxy-lignocero-pentakosansiure
CyHy; . CHOH. COOH angesprochen. Bei einer Nach-
pritfung kounte Klenk3®) die Befunde, die zur Aufstellung
dieser Formel fiihrten, nicht bestidtigen und kam zu dem
Scehlu®?), dafl es sich um die a-Oxy-n-tetrakosansiure
handelt. Levene hielt zunachst an der Richtigkeit seiner
Befunde fests?), hat dann*!) aber schlieBlich doch eine
Anderung seines Standpunkts vorgenominen. Er betrach-
tet nun die Cerebronsiiure als ein Gemisch von verschie-
denen Oxysduren, und zwar entweder von a,g,y-Oxy-penta-
kosansduren oder von g-Oxy-trikosan-, -tetrakosan- und
-pentakosansduren. Ganz abgesehen davon, dafl das
natiirliche Vorkommen von Fettsduregemischen dieser
Art allen bisherigen Erfahrungen widersprechen wiirde,
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miissen die Befunde, die diese Ansicht stiitzen sollen, als
ebenso unhaltbar angesehen werden*?) wie die fritheren,
die zur Aufstellung der urspriinglichen, jetzt von Levene
selbst aufgegebenen Konstitutionsformel fiihrten. Nichts
berechtigt uns, die Einheitlichkeit von Thierfelders Cere-
bronsdure zu bezweifeln. Sie mufl als «-Oxy-n-tetra-
cosansiure angesprochen werden.

Sphingosin, das den Cerebrosiden und Sphingomye-
linen gemeinsame basische Spaltprodukt, besitzt die
Formel CisH3;NO. und nicht, wie bisher angenommen,
C7H3sNO.. Es hat die Konstitution CHs . (CH:).. CH : CH
.CHNH;. CHOH . CH,OH**). Die vermeintlichen Tridecyl-
und Pentadecylsiuren, die von anderer Seite**) bei dem
oxydativen Abbau des Sphingosins bzw. Dihydro-sphingo-
sins erhalten wurden, haben sich entsprechend der obigen
Formel des Sphingosins als noch nicht ganz reine Myri-
stin- bzw. Palmitinsdure herausgestellt.

Da nun die bis jetzt bekannten Fettsiduren der Cere-
broside durchweg Cs:-Sduren (Cerebronsidure C.aHssOs.
Lignocerinsdure Cs H,s0,, Nervonsaure CsiHaeOs Oxy-
nervonsiure C.H.s0;) sind, so kam man hier zu dem
iiberraschenden Ergebnis, dal die Kohlenstoffketten aller
Spaltprodukte eine Gliederzahl haben, die ein Vielfaches
von 6 ist. Man darf dies vielleicht als ein Merkmal fiir
die Herkunft dieser Fettstoffe aus Kohlehydraten, und
zwar aus Hexosen, betrachten. [A.34.]

A2) Klenk u. Diebold, Ztschr, physiol. Chem. 215, 79 [1933].
Klenk, Journ. biol. Chemistry, im Druck.

43) Klenk, Ztschr. physiol. Chem. 185, 169 [1929]. Klenk u.
Diebold, ebenda 198, 25 [1931].

1) Levene u. Wesl, Journ. biol. Chemistry 16, 549 [1913/14];
18, 481 [1914].

VERSAMMLUNGSBERICHTE

Deutsche Chemische Gesellschaft.
Sitzung am 16. April 1934 im Hofmann-Haus, Berlin.

Prof. S. Skraup, Wiirzburg: ,Neues iiber die Bedeuluny
der ungesittigiten Anteile im Fetistoffwechsel.”

In allen natiirlich vorkommenden Fetten enthalten die Fett-
siuren (als die fiir den Stoffwechsel allein wesentliche Kom-
ponente der Fette) eine gerade Zahl von C-Atomen, wie es
den Vorstellungen Neubergs iiber den biologischen Aufbau der
Fettsiuren (aus Acetaldehyd letzten Endes) entspricht. Knoop
hat erwiesen, dal auch der biologische Abbau der Fettsduren
paarig verlduft, also jeweils die um zwei C-Atome Armere
Fettsiure gebildet wird. Laboratoriumsversuche der Oxydation
von Fettsiuren mit Permanganat lieferten ausschliefilich Oxal-
sdure, was ebenfalls fiir paarigen Abbau spricht.

Wesentliches Zwischenprodukt des biologischen Abbaus
sind f-Ketonsduren (,f-Oxydation*), als deren lelzte die Acet-
essigsiure erscheint. Ist deren normaler Abbau (Sidurespaltung
der Ketonsdure) gehemmt (Diabetesfille, Acidosis), erscheint
als Produkt der Ketonspaltung Aceton mit seinen schweren
Folgeerscheinungen. Diese konnten vermeidbar sein, wenn der
Organismus an Stelle der gewShnlichen geradzahligen Fettsiuren
kiinstliche u n geradzahlige abbaute, wobei héchstens der viel
weniger schiédliche Acetaldehyd fiir das Aceton auftreten
kénnte. In diesem Sinn wollen McKee und Mitarbeiter Erfolge
wit ,Intarvin“ erhalten haben, dessen Zusammensetzung als
Margarinséureglycerid ernsten chemischen Bedenken begegnet.
Die qualitativ hochinteressanten Befunde Verkades, der bei
Verfiitterung grofler Mengen von Undekansidureglycerid im
Harn die o,0’-Undekandisdure feststellte, erlauben bei den
héchst ungiinstigen Stoffausbeuten noch keine bilanzmifigen
Schliisse. Einwandfrei ungeradzahlige Fettsduren erhilt man
nach Skraup und Schwambergert) durch Grignardierung gerad-
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zahliger Felisdureester mittels Phenylimagnesiuntbromid, Wasser-
abspaltung aus den Carbinolen und Oxvdation der Athylene zu
Benzophenon und der ungeradzahligen Fetlsdure.

Solche Préparale wurden der Grafeschen Methode lang-
dauernder Respirationsversuche amt Hund unterworfen, bei
welchen natiirliche Fette innerhalb der ersten Stunde ein Ab-
sinken des Respirationsquotienten auf etwa 0,70 (,,theoretisch*
0,66) ergeben. Dieser Effekt blieb nun aus bei Verfiitterung
von ganz geséttigten Glyceriden der Tri- und Undelkansiurc.
deren Abbau aber (angezeigt durch den Respirationsquotienten)
erreicht werden kann, wenn Anteile ungesittigter Fell-
siiuren (z. B. Triolein) mitverfiittert werden.

Die biologische Bedeutung ungesittigter Anteile hat auch
der in Fiihlung mit dem Vortr. ausgefiihrte Teil einer Unter-
suchung von Haag®) erwiesen, nach welcher Baklerien nur auf
teilweise ungesittigten organischen N#hrbéden sich entwickeln,
zu denen auch das iibliche Handelsparaffin gehort. Wurde dies
von Ungesittigtem befreit, erlaubte es kein Bakterienwachstum
mehr; nach kurzemn Stehen an der Luft ist es aber partiell
wieder dehydriert und damit zum N#hrboden geworden.

Eigens angestellte Leerversuche mniit reichlichen Triolein-
mengen bewiesen, daf§ die obengenannten Ergebnisse nicht etwa
durch dessen Verbrennung fiir sich vorgetiuscht werden, ja
da8 die ungeséttigten Anteile als solche gar nicht wie Felt
verbrennen. Ihre Bedeutung erscheint vielmehr darin, daf3 die
Zufubr ungesittigter Komponenten nach Art und Menge im
wesentlichen die Geschwindigkeit bestimmt, mit der die ge-
sittigten Fetisiiuren als die eigentliche Calorienquelle des Fett-
umsatzes im Organismus abgebaut werden.

In dieselbe Richtung weisen die wichtigen Befunde von
Hinsberg, durch die auch fiir den Kohlehydratstotfwechsel die
oxydationsbeschleunigende Wirkung der leicht autoxydabeln
ungesittigten Fettsduren festgestellt wird.
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